
40  
Jahre alt

61 %  
Frauen

8414 
Mitarbeitende 

 1121  
Teilnehmende an Vegi-/Vegan- 

Kochschulungen in den letzten Jahren

 666  
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an Kaderschulungen 
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Männer
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Unsere beliebtesten Menus

RENNER  
Hörnli und Gehacktes mit frischem  

Apfelmus und Röstzwiebeln

NACHHALTIG 
Bowl mit «planted.chicken» (veganer  

Pouletersatz aus Erbsenprotein),  
Camarguereis, Ofen-Broccoli, Chili- 

Tomaten und Sataysauce

TRENDIG 
Shoyu-Ramen-Suppe mit Shiitake-Pilzen, 

Pouletbrust, Gemüse, Ei und Nori

RENNER  
Currywurst mit  
Pommes frites

NACHHALTIG 
Kräuter-Pfannkuchen mit  

Tomatensalat, Senf-Vinaigrette,  
Fetakäse und Gartenkresse

TRENDIG 
Smashed Potatoes mit  
Cheese-Dip, Jalapeños,  

Taco-Crunch und fruity Coleslaw

RENNER  
Wiener Schnitzel  
mit Kartoffelsalat

NACHHALTIG 
Im Ganzen gebratener  

Karfiol mit Weisswein-Pilzsauce  
und Polenta

TRENDIG 
Mariniertes BBQ-Chili-Chicken  

mit schwarzen Bohnen  
und gebackenen Süsskartoffeln
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