
FACTS & FIGURES 2021

 
Mitarbeitende 

   

Teilnehmende an Vegi-/Vegan- 
Kochschulungen seit 2013

   
Teilnehmende  

an Kaderschulungen 

130
Lernende, Praktikantinnen  

und Praktikanten

>100 
Nationalitäten

Anzahl Übernachtungen

Servierte Mahlzeiten (CH, DE, AT)

152 000
Hotel

968 000
Öffentliche  

Gastronomie

17 552 000
Gemeinschafts- 

gastronomie

Anzahl Betriebe (alle Business Units)

185
DE

329
CH

68
AT

152 000 188 000
CH DE

HIGHLIGHTS
—

UNSERE MITARBEITENDEN
—

UNSERE DIENSTLEISTUNGEN
—

NACHHALTIGKEIT UND QUALITÄTSICHERUNG*
—

HotelGemeinschaftsgastronomie Öffentliche Gastronomie

44
Neueröffnungen 

80
Neu entwickelte 

Rezepte für Erlebnis-
wochen

7
Awards 

gewonnen

MAGIC: 
Entwicklung einer  

eigenen user-zentrierten 
Web-App für Stay  

KooooK 

Entwicklung des ersten 
reinen Take-away-

Konzeptes für SESH & 
SPIGA am HB Zürich  
(Eröffnung: April 22)

5
Betriebe sind 

Gewinner des Swiss 
Location Award®

6 400 1 033 1 152

Orientierung an der 
Planetary Health Diet in 

allen drei Ländern

Kontinuierlicher Ausbau 
des vegetarischen und 

veganen Angebots in allen 
drei Ländern

Weiterführung Partnerschaften: 
WWF Schweiz (CH)

Schweizer Tierschutz STS (CH) 
reCircle Mehrweggeschirr (CH) 
vytal Mehrweggeschirr (DE, AT)

United Against Waste (AT) 

Neue Partnerschaften:
Gütesiegel AMA Genussregion (AT)

*Auszug. Mehr  
zum Thema unter:
sv-group.ch/de/ 
verantwortung

Zertifizierung ISO 9001 (CH, DE, AT)
Zertifizierung ISO 14001 (CH, DE)

Silber EcoVadis Nachhalitgkeitsrating (CH)

Durchführung regelmässiger  
unangemeldeter Audits  

(intern und extern)

https://www.sv-group.ch/de/verantwortung
https://www.sv-group.ch/de/verantwortung

