
40  
Jahre alt

61 %  
Frauen

8273 
Mitarbeitende 

 1004  

Teilnehmende an Vegi-/Vegan- 
Kochschulungen in den letzten Jahren

 539  

Teilnehmende  
an Kaderschulungen 

 164  

Lernende  
und Praktikanten 

39 %  
Männer

>100 

Nationalitäten

UNSERE MITARBEITENDEN
—

AUS - UND WEITERBILDUNGEN
—

Regionale Produkte

Servierte Mahlzeiten

UNSERE DIENSTLEISTUNGEN
—

166 040211 92580 % 70 % 77 %

262 000
Hotel

1 842 000
Öffentliche  

Gastronomie

38 284 000
Gemeinschafts- 

gastronomie
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Übernachtungen

Anzahl Betriebe
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Unsere beliebtesten Menus

RENNER  
Wiener Schnitzel mit Pommes frites

NACHHALTIG 
Indisches Gemüse-Curry mit Kokos- 

milch, Basmati-Reis und fruchtig- 
scharfem Mango-Chutney

TRENDIG 
Pulled Pork Burger mit würzigem Coleslaw, 
karamellisierten Zwiebeln, South Carolina 

Mustard und Süsskartoffel-Pommes

RENNER  
Currywurst mit Pommes frites

NACHHALTIG 
Blumenkohl-Curry  

mit gebackenen Glasnudeln  
und Gurken-Relish

TRENDIG 
Arabisches Schawarma  

mit marinierter Hähnchenbrust, Papaya- 
Rotkohl Salat und Tahine-Joghurt

RENNER  
Wiener Schnitzel mit Kartoffelsalat

NACHHALTIG 
Marinierte Kürbisspalten  

auf Vogerlsalat, Joghurt-Senf-Dressing  
und Dinkelweckerl

TRENDIG 
Pollo con Chimichurri — Gegrillte Hühner-

brust mit Salsa Chimichurri,  
knackigem Gemüse und Maispüree
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