
 40  
Ans

61%  
Femmes

8273 
Collaborateurs

 1004  

Participants aux formations de cuisine végé- 
tarienne ou végétalienne des dernières années

 539  

Participants aux  
formations pour cadres 

 164  

Apprentis et  
stagiaires 

39%  
Hommes

> 100 

Nationalités

NOS COLLABORATEURS
—

FORMATION INITIALE ET CONTINUE
—

Produits régionaux

Repas servis

NOS SERVICES  
—

166 040211 92580% 70% 77%

262 000
Hôtellerie

1 842 000
Restauration  

publique

38 284 000
Restauration  

collective

ATDECH

Nuitées

Nombre d’exploitations

138
DE

321
CH

135
AT

DE
CH

Nos menus préférés

PLAT-PHARE 
Escalope viennoise  

avec frites

DURABLE 
Curry de légumes indien au lait  

de coco, avec riz basmati et chutney  
de mangue piquant et fruité

TENDANCE 
Pulled pork avec coleslaw épicé,  

oignons caramélisés, moutarde de Caroline  
du Sud et frites de patates douces

PLAT-PHARE 
Saucisse au curry  

avec frites

DURABLE 
Curry de chou-fleur avec  

nouilles de verre croustillantes et  
relish de concombre

TENDANCE 
Schawarma arabe avec poitrine  

de poulet marinée, salade de chou rouge 
et papaye, yogourt tahine

PLAT-PHARE 
Escalope viennoise avec salade  

de pommes de terre

DURABLE 
Tranches de courges marinées  

sur salade de rampon, dressing yogourt- 
moutarde et pain au petit épeautre

TENDANCE 
Pollo con chimichurri — poitrine  

de poulet grillée avec sauce chimichurri,  
légumes croquants et purée de maïs
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